
Per emportar
Para llevar

www.restaurantlabarca.cat
977.69.15.59
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VINS
FREYÉ BLANC PARELLADA MUSCAT   10 €

FREYÉ BLANC XAREL·LO CHARDONNAY   11 €

FREYÉ ROSAT SYRAH SUMOLL   10 €

FREYÉ NEGRE SYRAH TEMPRANILLO   11 €

PER LA COMPRA DE QUALSEVOL DE LES VARIETATS FREYÉ

ELS OBSEQUIAREM AMB UNA AMPOLLA DE

CAVA MISTINGUET BRUT DE VALLFORMOSA DE 3/8

POR LA COMPRA DE CULAQUIER VARIEDAD FREYÉ

LES OBSEQUIAREMOS CON UNA BOTELLA DE

CAVA MISTINGUET BRUT DE VALLFORMOSA DE 3/8

SI PREFEREIXEN QUALSEVOL ALTRE VI O CAVA, PODEN

CONSULTAR LA CARTA SENCERA AL NOSTRE WEB. ALS PREUS

INDICATS S’HI APLICARÀ UN 15% DE DESCOMPTE

SI PREFIEREN CUALQUIER OTRO VINO O CAVA, PUEDEN

CONSULTAR LA CARTA ENTERA EN NUESTRA WEB. A LOS PRECIOS

INDICADOS SE APLICARÁ UN 15% DE DESCUENTO

ENTRANTS        MUSCLOS DE ROCA  AL VAPOR

TALLINES AL VI BLANC

ESCAMARLANETS AMB CEBA COMFITADA

POP A LA GALLEGA

GAMBETES SALTEJADES AMB ALL I JULIVERT

CLOÏSSES GALLEGUES A LA MARINERA

SÍPIA ESTOFADA AMB XOCOLATA

CARGOLS DE MAR AMB ROMESCO

STEAK TARTAR DE VEDELLA ECOLÒGICA AMB FOIE

TARTAR DE TONYINA

SEGONS PLATS              PAELLA MARINERA

FIDEUS AMB GAMBES AMB ALLIOLI

ARRÒS MELÓS DE GALERES

ARRÒS DE PESCADORS AMB PEIX DE ROCA

ARRÒS DE BACALLÀ AMB VERDURES

ARRÒS NEGRE

ARRÒS MELÓS DE CEPS I FOIE

ARRÒS MELÓS DE GAMBOTS

PAELLA AMB LLAMÀNTOL  
SUQUET DE PEIX A L'A LL CREMAT

CUIXA DE CABRIT ROSTIDA AMB SALSA DE BOLETS
(ARROSSOS I FIDEUS MÍNIM  2 RACIONS)

POSTRES                                 TIRAMISÚ

CARROT CAKE

PANACOTTA AMB FRUITA DE LA PASSIÓ I MANGO

BROWNIE AMB GELAT DE VAINILLA

Per poder organitzar les entregues, agafarem encàrrecs fins les 13h. Servei de pa 0,30€/ut. Dipòsit paelles 10€
Para poder organizar las entregas, cogeremos encargos hasta las 13h. Servicio de pan 0,30€ /ud. Depósito paellas 10€

MEJILLONES DE ROCA AL VAPOR    ENTRANTES
COQUINAS AL VINO BLANCO

CIGALITAS CON CEBOLLA CONFITADA

PULPO A LA GALLEGA

GAMBITAS SALTEADAS CON AJO Y PEREJIL

ALMEJAS GALLEGAS A LA MARINERA

SEPIA ESTOFADA CON CHOCOLATE

CAÑAÍLLAS CON ROMESCO

STEAK TARTAR DE TERNERA ECOLÓGICA CON FOIE

TARTAR DE ATÚN

PAELLA MARINERA           SEGUNDOS PLATOS
FIDEOS CON GAMBAS CON ALLIOLI

ARROZ MELOSO DE GALERAS

ARROZ DE PESCADORES CON PESCADO DE ROCA

ARROZ DE BACALAO CON VERDURAS

ARROZ NEGRO

ARROZ MELOSO DE CEPS I FOIE

ARROZ MELOSO DE CARABINEROS

PAELLA CON BOGAVANTE

SUQUET DE PESCADO AL ALL CREMAT

PIERNA DE CABRITO ASADA CON SALSA DE SETAS
(ARROCES Y FIDEOS MÍNIMO  2 RACIONES)

TIRAMISÚ                                        POSTRES
CARROT CAKE

PANACOTTA CON FRUTA DE LA PASIÓN Y MANGO

BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA


